
Focaccia con
gambero rosso (IT) 25

Gamberi rossi marinati agli agrumi (FAO da fornitore), crema di avocado e finocchietto 
Allergeni: Glutine, Crostacei

antipasti

Tronchetto di 
tonno scottato (fao 71)   

Olive leccino(it) filetti di pomodoro (it) e capperi (it)
Allergeni: Pesce

20

Lingotto di sedano rapa  (IT) 18

Demi-glace di verdure (IT), gel di pomodoro (IT) e anacardi
Allergeni: Sedano, frutta a guscio, soia

Uovo poché (IT) croccante 20

Crema di parmigiano (IT) tartufo (IT) 
Allergeni: Glutine, uova, latte e derivati

Cialda di platano (ec) 20

Manzo sfilacciato (IT) e salsa al mais (IT) 
Allergeni: Sedano

Carpaccio di manzo (it) 22

Porcini (IT), grué di cacao (eq), fondo bruno di manzo e scaglie di parmigiano Reggiano
Allergeni: Sedano, latte e derivati

da condividere

Tagliere di salumi e 
formaggi selezionati (IT) 40

Salumi
Mortadella al Tartufo, finocchiona, prosciutto di Parma DOP
Formaggi
Mozzarella di bufala Campana DOP, erborinato affinato ai mirtilli, 
parmigiano Reggiano DOP
Accompagnamenti
Selezione di mostarde, giardiniera artigianale della casa

Allergeni: Latte e derivati, Senape, Solfiti

Margherita rivisitata 18

Pizza con filetti di pomodoro (IT), mozzarella di bufala Campana DOP (IT) e pesto 
genovese (IT) Allergeni: Glutine, Latte e derivati, Frutta a guscio

Focaccia con
zucchine marinate 18

Spaghetti di zucchine marinate all'arancia (IT), olive Leccino (IT) e ricotta dura (IT) 
Allergeni: Glutine, Latte e derivati

Focaccia con 
gambero rosso 25

Gamberi rossi marinati agli agrumi (FAO 37), crema di avocado e finocchietto
Allergeni: Glutine, Crostacei

Focaccia Parma 20

Mozzarella di bufala campana DOP (IT), basilico (IT), prosciutto di Parma DOP (IT) 
e olio EVO (IT) Allergeni: Glutine, Latte e derivati

Bottoncino ripieno 
di funghi del bosco (IT) 24

Burro (FR) e Parmigiano Reggiano DOP (IT)
Allergeni: Glutine, uova, latte e derivati 

Gnocco di farina
di castagne (IT) 22

Al ragù bianco (IT) e tartufo (IT)
Allergeni: Glutine, Uova, Latte e derivati, Sedano

PRIMI

Fettuccine 
fresche 24

Con gambero (FAO 37), latte di cocco e lime
Allergeni: Glutine, uova, crostacei

Spaghettone fresco
al pomodoro bruciato 22

Pomodoro bruciato (IT) e stracciatella (IT)
Allergeni: Glutine, Uova, Latte e derivati

Fusillone(IT)  alla 
puttanesca di tonno 22

Pomodoro (it) olive (it) tonno (fao71) capperi (it)
Allergeni: Glutine, Pesce

SECONDI

Polpo alla plancia  (FAO 34) 26

Con pomodoro rallado (IT), terra di olive (IT) e maionese alla paprika (IT)
Allergeni: Molluschi, Uova, Senape

Filetto di maiale (IT) 24

Pita, giardiniera di verdure (IT) e maionese all'aneto
Allergeni: Glutine, Uova, Sedano, Senape

Guancia di manzo (it) 24

Purè di platano (EC) e patate (IT)
Allergeni: Latte e derivati, Sedano

Persico al forno 22

Panure agli agrumi e salsa clam chowder
Allergeni: Pesce, Glutine, Latte e derivati, Sedano, Molluschi

Melanzana CBT 
alla parmigiana (it) 22

Pomodoro (IT), Parmigiano Reggiano DOP (IT) e basilico (IT)
Allergeni:  Latte e derivati

DOLCI

Tartelletta (FR) 10

Con Crema Pasticcera (IT) e Frutti Rossi (IT)
Allergeni:  Glutine, Latte, Uova 

Mousse al cioccolato (PE) 10

Con Croccante al Sesamo (CN)
Allergeni: Uova, Sesamo 

Ananas marinato (CR) 10

Con gelato alla rosa (G)
Allergeni: Latte 

Gelato alla crema (IT) 10

Con Frutti Rossi (IT) e Crumble Agrumato
Allergeni: Latte, Glutine, Uova 

Tiramisù (IT) 10

Con Crumble di Cacao e Grué di Cacao (PE)
Allergeni: Glutine, Latte, Uova 

BRACE

Filetto di bovino
adulto nazionale 30

Macellato in Italia (IT), Servito con jacket potato (IT)

Entrecôte 
selezione Vacca Sarda 13 all'etto

Macellato in Italia (IT), Servita con patate (IT)

Costata di bovino 
adulto Danish Crown

12 all'etto
(minimo 1 kg)

Macellato in Danimarca (DK), Servita con patate (IT)

Costata di bovino
adulto Rubia Gallega

14 all'etto
(minimo 1 kg)

Macellata in Spagna (ES), Servita con patate (IT)

Entrecôte di scottona 
francese (FR) 36

Macellata in Italia (IT), Servita con patate (IT)

Servizio 3.00  |   Pane  3.00  |   focaccia bianca 8.00

(IT) Italia

(EU) Unione Europea

(EXTRA UE) Paesi Extra Unione Europea

(DK) Danimarca

(ES) Spagna

(FR) Francia

(UK) Regno Unito

(G) Giappone

(NO) Norvegia

(CR) Costa Rica

(CN) Cina

(PE) Perù

LEGENDA PROVENIENZE

CBT = Cottura a Bassa Temperatura
FAO = Zona di pesca secondo la classificazione FAO

Le zone FAO indicano l'area di provenienza del pescato.
I prezzi delle carni vendute all'etto si riferiscono al peso del prodotto crudo.

LEGENDA

20 26menu

INFORMAZIONI ALLA CLIENTELA

Alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti ad abbattimento termico e/o 
congelamento all'origine nel rispetto delle normative vigenti. Il pesce destinato a 
essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento 
di bonifica preventiva conforme al Regolamento (CE) n. 853/2004. Per qualsiasi 
informazione relativa alla presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie 
o intolleranze è possibile rivolgersi al personale di sala. Nonostante la massima 
attenzione nella preparazione dei piatti, non è possibile escludere 
completamente contaminazioni crociate tra allergeni.
Le materie prime possono subire variazioni in base alla stagionalità e alla 
disponibilità del mercato

contorni

jacket
potatoes (IT)

10

Cicoria 
ripassata (IT) 10

Spaghetti di
zucchina (IT)

10

10

10

MIsticanza (IT) 
con pomodori (IT)

patatine (IT)

fritte 


