
MENÙ CONCORDATO  |  AUTUNNO 2026

PER INFORMAZIONI SU SOSTANZE E ALLERGENI, CONSULTARE LA DOCUMENTAZIONE

DISPONIBILE SU RICHIESTA PRESSO IL PERSONALE QVINTO RESTAURANT.

SCAN ME

@theroof_byqvinto

QVINTO RESTAURANT

MENU A 90€

A PERSONA

CALICE DI PROSECCO DI BENVENUTO

ANTIPASTO

MOZZARELLA DI LATTE DI BUFALA CON ALICI DEL CANTABRICO

BACCALA MANTECATO CON CROSTINI DI PANE AI CEREALI E PEPERONE

CRUSCO

FOCACCIA

MINI BRIE FRITTI CON SALSA AI FRUTTI ROSSI

CRUDO DI GAMBERI ROSSI DI SICILIA, GEL AL MANDARINO E CRUMBLE OLIVE

DUE MEZZI PRIMI

FUSILLONI FRESCHI CON RAGÙ DI POLPO, PACHINO E ZAFFERANO

RAVIOLI DI BRANZINO ALLA PUTTANESCA

GNOCCHI DI PATATE CON PESTO DI PISTACCHI E GAMBERI

SECONDO PIATTO

FILETTO DI RICCIOLA CON SALSA PIL PIL, CAROTE E SALICORNIA

FILETTO DI ORATA IN CROSTA DI PATATE E TIMO

ACQUA MINERALE OGNI 3 PERSONE

CAFFÈ

UNA BOTTIGLIA DI VINO OGNI 4 PERSONE

https://www.instagram.com/theroof_byqvinto/

